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Conceito

Vinho produzido a partir das tradicionais castas brancas durienses,
nomeadamente o Viosinho, o Rabigato e a Malvasia Fina, produzidas em
vinhas de cota elevada, com uma qualidade consistente de ano para ano.
Vinho elegante e alguma capacidade de envelhecimento, para acompanhar
pratos de confeccao sofisticada.

Vindima

A vindima de 2012 foi das mais tardias dos ultimos anos devido ao clima
moderado, que permitiu obter maturagdes lentas e equilibradas em termos
de acidez e aglcares. A vindima, decidida apds analise de bagos, decorreu em
finais de Setembro chegando as uvas em excelente estado sanitdrio. O
transporte para a adega fez-se em caixas de 25 kg.

Tecnologia

Apds o esmagamento e a prensagem, o mosto sofreu uma decantagdo
estatica durante 24 h. A fermentac¢do decorreu em cuba de ago inox, a cerca
de 18 2 de temperatura. O engarrafamento foi feito em Junho de 2012, tendo
saido o vinho para o mercado apds um més de estdgio em garrafa..

Descrigao

Cor amarelo citrino e aspecto brilhante. O aroma é delicado, com agradaveis
notas de frutos citricos e minerais. Surpreende pelo sabor, dominado pela
frescura e leveza devido a uma excelente acidez natural. E ideal para
acompanhar pratos de peixe, alguns de bacalhau e carne de aves. E
igualmente excelente no acompanhamento de aperitivos.

Andlise quimica

Teor alcodlico ... 14,14 % (v/v)
Acidez volatil .................... 0,3 g/dm3
Acidez total .......c.cceoueunn.. 5,8 g/dm3
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